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GRAND RESERVE BLEND

PALO VALTO

COMPOSICION @ 60% Malbec, 20% Cabernet Sauvignon
10% Ancellotta y 10% Cabernet franc
REGION Lujan de Quyo, Mendoza (1100 m S.N.M.)
CRIANZA Qﬂ) 24 meses en barricas de roble francés y americano de primer uso
ENOLOGO Luis Martinez Lépez
ANALISIS Alcohol:14,0%. / Acidez total: 5,10 g/l

Azlcar residual: 1,90 g/l

TEMPERATURA DE SER/ICIO 18 - 20°C
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POTENCIAL DE GUARDA 10 afios
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MARIDAJE Ideal para acompafiar carnes rojas asadas, quesos semiduros

y pastas rellenas con salsas especiadas.

DESCRIPCION DE I0S VINEDOS

Los vifiedos se encuentn en Ugarteche, lujan de Cuyo a 1100 m S.N.M. eénh cultivados en un sueb de
origen aluvional, de @racteristica franco-arcilloso mn gran exposicién al sol
Se utiliza el sisttma de riego por goteo. El clima de & zona es seo continental.

SISTEMA DE CONDUCCION Posicién vertical en espalderos alt os

PRODUCCION POR HECTAREA 8000 kg

ELABORACION

COSECHA: Manual, durante la segunda semana de mara. Recepcién en bodega en pequefias
cajas de 16 kibgramos.
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VINIFIC ACION: Las uvas son despaliadas y erviadas a bs tanques pam una prolongada maceracion en
frio, anterior a fermentacion. Se ealizan delestages por 15 dias en anques de aero inoxidable a una
temperatura de entre 25-29 °C. Mabl4ctica natural. Crianza por 24 meses en barrias de ioble francés y
americano de primer uso.
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Sommelier

NOtaS de Cata Alejandro Compagnucci crr s e e e e
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Presenta un color rojo parpura Ofrece sutiles aromas de frutos rojos
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Tiene un ataque dulce, despliega en el medio de boca

FRQ UH®HMRYV D]XODGRV maduros que recuerdan a la cerezay la
fresa, marcadas notas de vainilla, cacao y un
atrayente dejo de especias dulces.

bodega paloalt o.com.ar

VX SRWHQFLD GRQGH PXHVWUD VXV WDQ
muestra un exquisito equilibrio entre la fruta y la
acidez en su paso por boca. Corre sedoso y robusto
SDUD FXOPLQDU HQ XQ -QDO SURORQJDGHT
notas torradas y ahumados intensos.




