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PALOVALTO

COMPOSICION 100% Torrontes

REGION Lujan de Cuyo, Mendoza (1100 m S.N.M.)

ENOLOGO Luis Martinez Lopez

ANALISIS é{‘g Alcohol:13,0%. / Acidez total: 6,10 g/l
ifn

Azlcar residual: 3,50 g/l
TEMPERATURA DE SERVICIO 8-11°C

POTENCIAL DE GUARDA

2 anos
@A
MARIDAJE :og Disfrdtelo como aperitivo, con comida Thai
o platos de comida especiada
TORRONTES
2021
PALOGALTO

MENDOZA-ARGENTINA

DESCRIPCION DE LOS VINEDOS

Los vifiledos se encuentran en Ugarteche, Lujdn de Cuyo a 1100 m S.N.M. estdn cultivados en un suelo de origen
aluvional, de caracteristica franco-arcilloso con gran exposicién al sol.
Se utiliza el sistema de riego por goteo. El clima de la zona es seco continental.

SISTEMA DE CONDUCCION Posicion vertical en espalderos altos

PRODUCCION POR HECTAREA 11000 kg

ELABORACION

COSECHA: Manual, en la primera semana de marzo, en pequenas
cajas de 16 kg.

VINIFICACION: Las uvas son despalilladas y prensadas. Se realiza una maceracién prefermentativa, en frio.
La fermentacion se realiza por 10 dias en tanques de acero inoxidable a una temperatura de entre 13y 16°
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Muestra un color amarillo Sugerente despliegue de aromas que De entrada amable, es delicado y untuoso en su
muy palido con reflejos dorados. remiten a frutas citricas y flores blancas con paso por boca, es duefio de una equilibrada
un toque de miel. acidez que aporta frescura a la fruta. Posee un
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persistente y célido final.

bodegapaloalto.com.ar




