
DESCRIPCIÓN DE LOS VIÑEDOS

Los viñedos se encuentran en Ugarteche, Luján de Cuyo a 1100 m S.N.M. están cultivados en un suelo de origen 

aluvional, de característica franco-arcilloso con gran exposición al sol.

Se utiliza el sistema de riego por goteo. El clima de la zona es seco continental.

SISTEMA DE CONDUCCIÓN   Posición vertical en espalderos

PRODUCCIÓN POR HECTÁREA  11000 Kgs

ELABORACIÓN

COSECHA: Manual en la primera semana de marzo. Recepción en bodega en pequeñas cajas de 16 kilogramos.

Muestra un color rojo rubí brillante

con reflejos violáceos.

Ofrece aromas a frutos rojos frescos que 

recuerdan al casis, la fresa

y la ciruela.

Su ataque es levemente dulce, de cuerpo ligero, 

equilibrado, fresco y frutado en su paso por 

boca, cierra con un final agradable, cálido y de 

persistencia media.

COMPOSICIÓN

REGIÓN

ENÓLOGO

ANÁLISIS

TEMPERATURA DE SERVICIO

POTENCIAL DE GUARDA

MARIDAJE

Blend de las mejores uvas tintas de nuestra finca.

Luján de Cuyo, Mendoza (1100 m S.N.M.)

Luis Martinez López

Alcohol:13,5% voL (20ºc) / Acidez total: 5,62 g/l 
Azúcar residual: 1,70 g/l

16-18°C

2 años

 
Ideal para acompañar quesos semiblandos,
pastas con salsas a base de tomate y cordero al horno
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bodegapaloalto.com.ar

 VINIFICACIÓN: Las uvas son despalilladas y enviadas a los tanques para una prolongada maceración 
prefermentativa. La fermentación se realiza por 10 días en tanques de acero inoxidable a una temperatura 
comprendida entre los 25°C y 29°C.

TINTO

Cumbres de Plata


